Texto de 1a Ley N° 2998 actualizado hasta la Ley N° 6248

LA LEGISLATURA DE LA PROVINCIA
SANCIONA CON FUERZA DE

LEY

TITULO 1
De las funciones del Instituto de Bromatologia
y de los entes comprendidos en la presente ley.
CAPITULO I
De las funciones del Instituto Bromatologico
ARTICULO 1°.- El Instituto Bromatolégico y Departamento Quimico de la Provincia dependiente
del Ministerio de Salud Publica y Trabajo, tendra las siguientes funciones:

a) Inspeccionar los productos destinados a la alimentacion humana y consumo en general, y
vigilar la fabricacion, almacenamiento y forma de expendio de los mismos;

b) Realizar estudios e investigaciones relacionadas con el aspecto higiénico y médico social
de la alimentacion y los problemas sanitarios conexos, colaborando con las otras divisiones
del Departamento, para la fijacion de alimentaciones adecuadas, individuales y colectivas,

en su aspecto técnico, médico y social;

c) Asesorar a las reparticiones publicas en los asuntos y problemas relacionados con la
quimica y la industria;

d) Asesorar al Poder Judicial en los exdmenes toxicologicos y quimico-legales;
e) Controlar las drogas, productos quimicos y preparados de uso medicinal;
f) Colaborar con las otras divisiones del Departamento en las funciones de divulgacion y

educacion sanitaria.
(Articulo 1 modificado por el Articulo 3 del Decreto N° 7248 / 1944 )

CAPITULO 11

De la Direccion

ARTICULO 2°.- El Instituto Bromatolégico estara dirigido por un Director General.



Para ser Director del Instituto Bromatologico se requiere:
a) Ser Doctor en Bioquimica o Doctor en Quimica, con titulo otorgado por Universidad
Nacional o Doctor en Medicina, con diploma nacional y titulo de Dietélogo otorgado por
Institutos Nacionales;
b) Tener, por lo menos, cinco afos de ejercicio profesional,
c) Tener antecedentes en la especialidad bromatoldgica y en materia de organizacion de

Oficinas Quimicas o Bromatoldgicas.

ARTICULO 3°- En ausencia del Director, éste sera reemplazado interinamente por el Jefe de
Seccion que designe el Ministro de Salud Publica y Trabajo.

CAPITULO I1I

Del Personal Técnico

ARTICULO 4°.- Los cargos técnicos del Instituto Bromatoldgico se proveeran por concurso de
antecedentes y examen ante un jurado presidido por el Ministerio de Salud Publica y Trabajo, o por
quien éste designe, e integrado en todos los casos, por el Director del Instituto Bromatologico.
(Articulo 4 modificado por el Articulo 3 del Decreto N° 7248 / 1944 )

CAPITULO IV

Del control de los productos alimenticios y de consumo

ARTICULO 5°.- Queda prohibida la venta de todo producto de alimentacion y de consumo que no
esté previamente inscripto y aprobado por el Instituto Bromatologico.

ARTICULO 6°.- No podran habilitarse fabricas de alimentos y de productos de consumo en general
y demas comercios sujetos a la inspeccion quimica o veterinaria del Instituto Bromatologico, sin la
autorizacion de éste, y las actualmente existentes deberdn acondicionarse a las normas generales y
especiales que, establece la presente ley.

TITULO 11

Clasificacion general de los productos sometidos a control

CAPITULO I



ARTICULO 7°.- Los productos sometidos al control del Instituto Bromatoldgico se clasifican con
caracter general en la siguiente forma:

a) Con el nombre de substancias alimenticias", "materias alimenticias;, o simplemente
"alimentos", se designa genéricamente a los productos naturales, simples o manufacturados,
destinados a la alimentacidén o consumo humano.

b) Con el nombre de "bebidas" con o sin clasificaciones adicionales o especiales, se designa
a las aguas potables o minerales de mesa y preparaciones simples, que, con o sin finalidades
alimenticias, son ingeridas al estado liquido.

¢ ) Con el nombre de productos ambientales y de consumo externo, se designa a los
productos naturales o artificiales no comprendidos en los apartados anteriores y que tienen
relacion directa o indirecta con funciones orgdnicas o hdbitos humanos (respiracion,
funciones cutaneas, articulos de uso doméstico).

ARTICULO 8°.- Tanto las materias primas como los productos elaborados, deben responder a su
composicion quimica, aspecto, presentacion, calidad, estado de conservacion y caracteres
organolépticos, a su nomenclatura especifica o a las denominaciones legales o comerciales
oficialmente admitidas. Los envases, recipientes, envoltorios, accesorios y etiquetas, deben
responder en un todo a las normas prescriptas por la presente ley en cada caso.

Alimento Puro
ARTICULO 9°.- Se considera, como norma de apreciacion, alimento puro, el que posee las
siguientes condiciones:
1°.- Ser un producto natural, en buen estado de conservacion, de caracteres organolépticos
apropiados, que no haya experimentado modificaciones en su valor nutritivo, salvo las

inherentes a las operaciones autorizadas para su elaboracion y conservacion;

2°.- No haber sido objeto de la adiciébn de substancias extrafias a las comunes en la
alimentacion natural del hombre;

3°.- No haber sido objeto, asimismo, de ninguna clase de manipulacion que pueda motivar
engafio respecto al origen, naturaleza y calidad del producto;

4°.- Responder en su denominacion a la nomenclatura especifica, impuesta por la
legislacion, reglamentacion o usos;

De los alimentos alterados

ARTICULO 10°.- A los efectos de determinacion de "aptitud" para el consumo y de establecer
normas bdasicas para garantir la pureza y legitimidad de las substancias alimenticias, condimentos,
bebidas y materias primas, se clasifican:

a ) Como "alteradas" las que por influencia de causas naturales (humedad, temperatura,



microorganismos, parasitos, o deficiente conservacion, etc.), hayan sufrido averias,
deterioros, contaminacion o perjuicio en su calidad, aspecto, presentacion o composicion
intrinseca.

b) Como "adulteradas" las que con fines ilicitos y propdsitos de lucro hayan sido sometidas
a tratamientos u operaciones que reduzcan su poder nutritivo normal o que hayan sido
modificadas en su presentacion para inducir a error o engafio al consumidor, especialmente
las siguientes:

1) Elaboradas o mezcladas con materias primas impuras, sucias, descompuestas o putridas.
2) Mezcladas con elementos inertes o extrafios, para aumentar su peso o volumen.
3) Privadas de elementos utiles o de principios alimenticios, parcial o totalmente.

4) Adicionadas de agua o ingredientes, sucedaneos o substitutos que rebajen el valor
bromatologico real del producto genuino.

5) Coloreadas artificialmente, para disimular defectos de elaboracion o mejorar la
presentacion de mercaderias de inferior calidad.

6) Conservadas o edulcoradas con productos prohibidos, y en general preparadas o
elaboradas con materias principales o accesorias no permitidas expresamente.

De los alimentos falsificados

¢) Como "falsificadas", las que conservando las apariencias y caracteres generales de los
productos legitimos o protegidos por disposiciones gubernativas, han sido fabricadas
exclusivamente para substituirlos o imitarlos y circular con denominacién reservadas a
aquellos.

d) Considérase como "fraude" el atribuir a las mercaderias origen distinto del verdadero, o
anunciar que tienen composicion o propiedades de que carecen; dar un peso o volumen
menor que el indicado en los envases.

e) Seran consideradas como practicas o manipulaciones fraudulentas las tendientes a
modificar la composicion de productos genuinos por métodos no autorizados expresamente,
o0 a disimular alteracion.

ARTICULO 11°- La expresién "técnicamente puro" usada al tratarse de envases y sus
complementos, corresponde a los materiales cuyo grado de pureza, titulo y condiciones particulares
sean concordantes con el destino especial de los mismos.

ARTICULO 12°.- Queda prohibida la exhibicion, propaganda o expendio de substancias destinadas
a modificar la composicion de productos genuinos por métodos no autorizados expresamente, o
cuya nomenclatura o designacion sea susceptible de inducir a la creencia de que con ellas pueden
ser preparados los alimentos que sustituyen a los productos genuinos.

CAPITULO 1T



De los otros objetivos sanitarios

De los estudios sobre la alimentacion

ARTICULO 13°.- El Instituto Bromatolégico en colaboracién con las otras secciones del
Departamento de Sanidad, realizard estudios sobre los alimentos y la alimentacion de las zonas
urbanas y rurales de la Provincia, Instituciones, Colectividades, Escuelas, Asilos, Hospitales u otros
analogos, y propondra al Consejo General de Sanidad o a las autoridades que corresponda, las
medidas que estime pertinentes para una adecuada alimentacion de sus poblaciones.

El Consejo de Sanidad, de conformidad con dichos estudios, podrd tomar todas las medidas que
estime conveniente para suministrar alimentos fundamentales en las zonas donde fueren
indispensables desde el punto de vista sanitario.

TITULO III

De los envases y de las envolturas

De la definicion

ARTICULO 14°- A los efectos de las disposiciones de caracter bromatolégico, quedan
involucrados en la designacion de "envases" los recipientes destinados a conservar o preservar del
ambiente las substancias alimenticias y bebidas, cuyo material constructivo se halle en contacto con
el contenido y cualquiera sean sus dimensiones, forma o sistema de cierre. Cuando se trate de las
caracteristicas relacionadas con el material que los constituye, se consideraran también como
envases los utensilios, aparatos y dispositivos empleados para la trituracion, mezcla, coccion,
trasvasamiento, medidas, caferias de conduccion (excepto las empleadas para las aguas potables),
etc., de los productos destinados a la alimentacion.

ARTICULO 15°- Queda terminantemente prohibida la utilizacién de envases usados, con
excepcion de los casos en que, en forma expresa, lo autorice el Instituto Bromatologico.

La misma prohibicion se extiende a todos los envases de vidrio que tengan deterioros o roturas.-
(Articulo 15 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 4602 )

De las exigencias

ARTICULO 16°.- Los envases deberan responder a las siguientes exigencias:



a) Ser o estar revestidos de material inatacable por el producto en cuyo contacto estaran;

b) No contener la parte en contacto mas de 1% de plomo, antimonio, zin, cobre u otras impurezas ni
méas de 0,01% de arsénico ni cualquier otra sustancia considerada nociva por el Instituto
Bromatolégico. Los metales y aleaciones que respondan a las exigencias del presente inciso, se
consideraran "técnicamente puros";

c¢) El estafio interior de los potes, cajas, recipientes y el de los utensilios y aparatos, etc., en las
partes en contacto con los productos alimenticios y bebidas, no debera contener menos de 3
miligramos de estafio por cada centimetro cuadrado de superficie. Hacen excepcion a esta condicion
los sifones, cuyas armaduras metalicas deben responder a las exigencias del articulo 21 del presente
Reglamento Bromatologico;

d) El hierro galvanizado (hierro revestido con una capa de zinc), queda prohibido con carécter
general;

e) Si el material es de hierro blanco lacado, la laca debe recubrir completamente la superficie
estafiada, en el interior del recipiente y no ceder al producto con el cual estd en contacto: plomo,
antimonio, arsénico, zinc, cobre, bario u otras sustancias consideradas nocivas por el Instituto
Bromatolégico;

f) Si el material es esmaltada o barnizado, no debe ceder plomo, zinc u otro producto considerado
nocivo, después de media hora de ebulliciéon en una solucion de 100 cc. de acido acético al 4%
adicionada de 5 gramos de cloruro de sodio y 0,25 gramos de 4cido citrico;

g) El caucho y sus derivados o suceddneos, no debe contener productos nocivos; plomo, zinc,
arsénico, etc.;

h) Se prohibe la circulacion de productos contenidos en envases exteriormente sucios, abollados, o
que por distintas circunstancias no presenten las caracteristicas de presentacion de origen.
(Articulo 16 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 9675/ 1961 )

ARTICULO 17°-- En la pintura, decorado y esmaltado de los envases, utensilios domésticos,
comerciales o industriales, y demas materias mencionadas en el articulo 16, s6lo son permitidos los
colorantes inofensivos, quedando prohibidos los que contengan antimonio, arsénico, bario, cadmio,
cobre, cromo, mercurio, plomo, uranio y zinc, bajo formas solubles.

ARTICULO 18°- En la industria conservera se utilizard de preferencia el cierre mecénico
(engargolado) y las guarniciones de goma que se empleen podran contener talco, creta, magnesio y
otros productos inofensivos.

De los accesorios

ARTICULO 19°.- Los utensilios, recipientes, envases, partes de aparatos, cafierias (a excepcion de
las de agua potable) y accesorios destinados a hallarse en contacto con alimentos, bebidas y sus
materias primas, pueden ser de:

a) Acero, hierro fundido o hierro batido;



b) Cobre o laton revestido interiormente con una capa de oro, plata, niquel, cromo o estafio
técnicamente puros, exceptudndose de esta disposicion a las calderas, vasijas para coccion
de almibar, morteros, platos de balanza y pesas:

c¢) Hoja de lata de primer uso, estafiada en sus caras sin solucion de continuidad, defectos ni
averias;

d) Niquel, cromo o aluminio técnicamente puros, o sus aleaciones con metales inofensivos;

e) Hierro enlozado o esmaltado y barro cocido barnizado, respondiendo al inciso e) del
articulo 16°;

f) Lozas, porcelana y similares, vidrios transparentes, incoloros o tenuemente coloreados,
cristal, madrmol y piedras duras, madera inodora, mimbre y otros materiales innocuos,
inoxidables e inatacables;

g) Carton, cartulina, papel y sucedaneos, de primer uso, simples o impermeabilizados,
blancos o coloreados, libres de substancias nocivas;

h) Goma flexible, caucho y sucedaneos, libres de metales nocivos y de substancias toxicas
en general;

1) Telas de fibras vegetales o animales, simples o impermeabilizadas con materias
inofensivas;

J) Metales diversos y aleaciones, permitidas en cada caso, técnicamente puros, en ldminas
delgadas, para envoltura de articulos de confiteria, embutidos, etc.;

k) Cualquier otro material aprobado por el Instituto Bromatologico.

De los cierres de los envases

ARTICULO 20°.- Las substancias alimenticias, condimentos, bebidas y sus correspondientes
materias primas que circulen en el comercio, deberdn ir acondicionados en envases perfectamente
cerrados. Los cierres de estos envases podran estar constituidos por:

Estafio que contenga como maximo 1 por ciento de impurezas, y no mas de 0,01 por ciento de
arsénico;

Corcho y sucedéneos;

Caucho y sucedaneos, libres de productos nocivos: plomo, zinc, arsénico;

Tapas metalicas perfectamente estafladas, barnizadas o esmaltadas, que asienten sobre anillas de
caucho exento de impurezas nocivas, (plomo, arsénico, zinc, etc.);

Laminas metélicas (tapas "corona") que llevaran en el interior una lamina de corcho sin poros,
aluminio o estafio técnicamente puros, con el objeto de asegurar un cierre perfecto;

Vidrio, porcelana u otro material inofensivo aprobado por el Instituto Bromatologico.

El Instituto Bromatologico podra autorizar transitoria o permanentemente que ciertos productos se
fracciones o detallen en el momento de su expendio.-
(Articulo 20 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934/ 1944 )



De los envases de bebidas

ARTICULO 21°.- El agua gaseosa o soda y las bebidas sin alcohol, seran envasadas en recipientes
de vidrio transparente, incoloro o ligeramente coloreados. Estos recipientes deberan ser obturados
en la siguiente forma:

a) Con tapones de tierra cocida esmaltada, o de porcelana, provistos de anillo de caucho,
corcho o cualquier otro material autorizado, libre de impurezas toxicas;

b) Con tapa de metal del tipo de las denominadas "corona", las cuales deberdn ser
construidas con metales niquelados, o con hojalata nueva barnizada y llevar una ldmina de
estafio técnicamente puro, o corcho de primera calidad,;

c¢) Con tapas sifones (armadura metalica), de niquel, aluminio puro o de estafio técnicamente
puro o con aleaciones hasta con 10 por ciento de antimonio y 3 por ciento de cobre o de otro
metal autorizado. Las armaduras metélicas deberan presentar las partes externas
perfectamente niqueladas o cromadas, y las internas, lo mismo que el pico, valvulas y demas
partes que pueden estar en contacto con el liquido. Estardn construidas o revestidas de
estafo técnicamente puro o aleado con no mas de 10 por ciento de antimonio y 3 por ciento
cobre, o seran otro material autorizado. Los revestimientos deberan ser uniformes, sin
soluciones de continuidad o picaduras y de mas de un milimetro de espesor;

d) Con armaduras construidas con materiales plasticos, resinas artificiales, derivados de
celulosa, caseina, etc., las cuales no deben ceder substancias de ninguna clase cuando se las
someta a una accidon prolongada (24 horas) en contacto con agua carbonica a 10 atmosfera
de presion.

El Instituto Bromatoldgico podra exigir cuando lo considere necesario que estos envases tengan un
dispositivo de seguridad.

ARTICULO 22°.- Los sifones automaticos que utilizan capsulas de anhidrido carbonico (Sparklets),
para la preparacion en el momento, de aguas gaseosas y refrescos, deberan reunir las condiciones
generales establecidas en el articulo anterior, y ademas llevaran una red o malla metélica protectora.
Las capsulas seran de acero resistente, el material de la ldmina obturadora no contendréa productos
nocivos y el gas carbonico debera responder a las exigencias de pureza establecidas en el presente
Reglamento.

De las soldaduras
ARTICULO 23°.- Las soldaduras de los envases, utensilios, piezas de artefactos, etc., deben

efectuarse con:

a) Estafio técnicamente puro, si éstas se hallan o pueden hallarse directamente en contacto
con las substancias alimenticias o bebidas;

b) Estafio o aleaciones con plomo conteniendo no mas de 1 por ciento de plomo cuando se



trata de soldaduras, uniones, engarces, aplicaciones externas, etc., a condicion de que en
ningln caso, por imperfecciones de la operacion material de las soldaduras, pueda hallarse
en contacto con las materias conservadas.

ARTICULO 24°- El estafio, "estafio fino", o "estafio técnicamente puro", empleado en la
confeccion de envases, vasijas, capsulas, tubos, papeles, etc., debe responder a las siguientes
condiciones: estano minimo 99 por ciento, determinado al estado &4cido, metaestanico; plomo
maximo 1 por ciento; arsénico maximo 1 en 10.000.

De los envases especiales

ARTICULO 25°- Los recipientes metalicos destinados al envasado de productos cuya acidez
exceda de 8 cm3 de hidroxido so6dico normal, por ciento, o que contengan salmuera, deberan estar
revestidos interiormente con un barniz protector que satisfaga las exigencias de lo dispuesto en el
presente Reglamento. Se exceptuan de la presente disposicion los aceites comestibles, dulces de
duraznos y peras y los productos ricos en proteinas (conservas de salmon, etc.). Si en caso de
excepcion se desea usar barniz protector, antes de éste debe haber una capa de sulfuro de estafio.

ARTICULO 26°.- Todos los envases de vidrio conteniendo alimentos, sean ellos liquidos, viscosos
o solidos, deberan ser transparentes e incoloros o tenuemente coloreados, de modo que permitan la
observacion del aspecto del contenido.

ARTICULO 27°.- Los papeles de plomo o de estafio demasiado plomifero, y los coloreados con
anilinas consideradas nocivas, que no cedan facilmente su color, pueden utilizarse, siempre que se
coloque una hoja intermedia de papel blanco comun o impermeable, segin los casos.

ARTICULO 28°.- En las envolturas de embutidos, chocolates, bombones, caramelos, etc., puede
reemplazarse el papel de estaio o de aluminio por celofonias incoloras, emerosina, celafina,
peliculas de celulosa pura, etc.

ARTICULO 29.- Los tubos de acero o cilindro que sirvan para transportar el anhidrido carbonico
que se emplee en la elaboracién de aguas gaseosas, deberan resistir una presion de 250 kilos por
centimetro cuadrado.

ARTICULO 30°.- Las carnes y huesos salados, cuando se expongan a la venta o se tengan en
deposito, se conservaran en recipientes adecuados de material inatacable.

ARTICULO 31°.- El transporte de las carnes se hard en envases de mimbre, madera o lona
impermeable, en perfectas condiciones de limpieza y conservacion. Cuando sea transportada en
forma fraccionada, las porciones se envolveran previamente en papel impermeable.

ARTICULO 32°.- Los productos de cerveceria seran envasados en recipientes adecuados, botellas



de vidrio, barro cocido, loza, porcelana, barriles de madera inodora revestidos interiormente de
compuestos resinosos o piceos, libres de substancias nocivas y que no cedan olor, color ni sabor a
las bebidas que conservan. Esta resina o pez debe responder a las caracteristicas siguientes: ser
insipida; fundida en un vaso, cubierta con una solucion de alcohol al 6 por ciento, y dejado todo en
reposo 48 horas, no debe dar ninglin gusto a la solucion, ni reaccion acida; tampoco debe contener
materias toxicas.

ARTICULO 33°.- La hojalata usada en la fabricacion de los envases para conservas alimenticias no
podran contener en su superficie interna menos de 99 por ciento de estafio, ni mas de 0,01 por
ciento de arsénico; las soldaduras deberan reunir las condiciones de pureza asignadas al estafio fino;
las lacas, esmaltes, etc., que se utilicen para el barnizado interno no deberan contener elementos
nocivos o toxicos.

ARTICULO 34°.- Las conservas de pescado deberan acondicionarse en envases no mayores de 12
kilogramos neto de contenido.

ARTICULO 35°.- El cuajo ser4 expendido en envases de cierre perfectamente hermético.

ARTICULO 36°.- Cuando se use para el envasado de duraznos al natural, el tipo de envase
internacional Standard cilindrico de 103 mm. de diametro y 119 mm. de alto medidas de luz
externa, éste debera contener dentro de un minimo de 550 gramos neto de duraznos, excluido el
liquido, hasta 12 mitades en el extra seleccionado, 15 mitades en el elegido y 21 mitades en el grado
comun.

ARTICULO 37°.- Las golosinas en general: barquillos, caramelos, pastillas, como asimismo los
"sandwiches", empanadas, masas, deberan estar convenientemente envasados o envueltos en papel
blanco de primer uso, celofan u otro material que el Instituto Bromatolégico considere adecuado.

ARTICULO 38°.- Las harinas lacteadas se envasaran en recipientes de cierre perfectamente
hermético.

ARTICULO 39°.- Los helados, sorbetes, cremas frias, etc., seran expendidos en envolturas
protectoras de papel blanco impermeable o envases apropiados y aprobados por el Instituto
Bromatolégico.

ARTICULO 40°.- Los hongos deberan conservarse y expenderse en envases cerrados de papel
impermeable, celofan, hojalata, vidrio, etc.

ARTICULO 41°.- La leche pasteurizada o certificada sera expendida en envases de vidrio, papel o
cartén parafinado u otro material adecuado y aprobado. El cierre debera ser hermético, con tapas de
carton parafinado u otro sistema que, a juicio del Instituto Bromatologico, retina condiciones de
seguridad e higiene. La venta de leche higienizada para los hoteles, confiterias, bares, hospitales y
establecimientos sanitarios, podra hacerse en envases hasta de 20 litros, siempre que se reunan las



siguientes condiciones:
a) Que sean de una sola pieza, sin soldaduras y perfectamente estafiados;
b) Que el sellado del Instituto Bromatoldgico lleve la fecha del envasamiento del producto.

Los envases destinados a la entrega de leche para el consumo publico sélo deben servir para ese
objeto, quedando prohibido cualquier otro uso de ellos. Los repartidores, vendedores, lecherias y
detallistas en general, hardn uso solamente de los envases en los cuales les ha sido entregada la
leche higienizada, y en ningun caso podran efectuar el trasvasamiento del contenido.

La leche no pasteurizada o no certificada sera expendida en envases de material que responda a las
prescripciones del presente Reglamento, y que sean aprobados por la Direccién del Instituto
Bromatolégico.

ARTICULO 42°.- Los tarros utilizados en el transporte de leche, serdn de metal bien estafiado en su
superficie interna, tendran tapa en tal forma que cierren perfectamente, libre de trapos y papeles y
deberan llevar un precinto de seguridad con un sello de plomo.

ARTICULO 43°.- Las levaduras artificiales se envasaran en recipientes adecuados de metal, vidrio,
porcelana, etc., con un cierre perfectamente hermético. Las levaduras naturales deberan envasarse
en recipientes adecuados de metal, vidrio o porcelana, papel pergamino, hojas de aluminio o de
estafo técnicamente puros.

ARTICULO 44°.- El azlicar en pancitos debera expenderse en paquetes de papel de uno, dos, tres o
cuatro pancitos exclusivamente.

El papel que sirva de envoltura de los paquetes, debera reunir las siguientes condiciones:

a) Ser de naturaleza impermeable (papel parafinado, papel encerado, pergamino, artificial,
etc.);

b) No contener en su composicion materias minerales u organicas toxicas;
¢) No haber sido coloreado ni impreso con materias tintdreas minerales u organicas nocivas.

Autorizase el empleo de soluciones adherentes a base de gomas vegetales, liquenes, harinas de
cereales, dextrina, almidon y todo otro producto expresamente permitido en cada caso, disueltas en
soluciones antisépticas aprobadas por el Instituto Bromatologico.

ARTICULO 45°.- El expendio de manteca se hara en envoltorios de papel impermeable de color
blanco, o envases cerrados de vidrio o lata con barniz sanitario interno a base e substancias
permitidas por el Instituto Bromatologico. Para consumo directo y exclusivo de la manteca, en
confiterias, masiterias y negocios en igual indole, se permitird que el expendio se haga en bloques
de 5 a 25 kilogramos netos, envasado en cajas o cajones de madera inodora, debiendo usar papel
impermeable que evite el contacto del producto con las paredes del envase.



ARTICULO 46°.- Las mantecas conservadas (adicionadas de sacarosa o sal comun) se envasaran en
recipientes adecuados de cierre hermético.

ARTICULO 47°.- La margarina deberé fraccionarse y envasarse de la siguiente manera:

a) Fracciones de 250 gramos, 500 gramos y 1.000 gramos en cubos convenientemente
envueltos en papel apergaminado;

b) Cuando las necesidades del comercio asi lo requieran, podra aumentarse el tamafio de los
cubos y cuando éstos sean de 5 kilogramos o mas, podran ser colocados en envases de
hojalata.

ARTICULO 48°.- Los envueltos de pan, galletas, bizcochos, masas, se haran, tanto en los
despachos como en los repartos a domicilio, inicamente en papel blanco, de primer uso, quedando
terminantemente prohibida la utilizacion del papel impreso o maculado.

ARTICULO 49°.- La sal de mesa solo podra expenderse en envases adecuados, y de cierre
hermético.

Las salsas y extractos de tomate s6lo podran expenderse en envases de hojalata, con barniz sanitario
interior y con cierres herméticos, soldados o engargolados, aprueba de esterilizacion. No deberan
contener mas de 5 kilogramos neto de contenido.

Las pastas de tomate podran expenderse también en envases de madera, siempre que se contenido
no exceda de 5 kilogramos neto.

ARTICULO 50°.- Las barras de turrén deberan ser envueltas en papel impermeable (celofan u
otros) aunque la venta se haga en cajones, ademas, cada barra debera ser rotulada en concordancia
con las disposiciones del Capitulo respectivo.

ARTICULO 51°.- La yerba mate elaborada se expendera en envases de primer uso, fabricados con
material aprobado que garanta su buena conservacion, los que llevaran un cierre de garantia (sello,
precinto, faja, etc.).

ARTICULO 52°.- Los productos dietéticos seran acondicionados en envases de cierre
perfectamente hermético.

De la limpieza de los envases

ARTICULO 53°.- Las granallas, municiones o perdigones empleados para la limpieza de
recipientes y envases destinados a contener productos alimenticios, bebidas y sus correspondientes
materias primas, deben estar exentos de plomo, arsénico u otras sustancias toxicas.



ARTICULO 54°.- Las esponjas y virutas metalicas empleadas para la limpieza de los vasos y
recipientes destinados a contener productos alimenticios y bebidas, no deben ser fabricados con
cobre, ni zinc, ni con aleaciones de esto dos metales, ni con hierro u otro metal recubierto de cobre,
estafo, zinc o plomo.

De las prohibiciones

ARTICULO 55°- Queda terminantemente prohibido a los industriales, comerciantes y
representantes, emplear recipientes y envases que tengan leyendas y marcas correspondientes a
otros productos de circulacion en el comercio, o que hayan servido con anterioridad para contener
mercaderias que no son del propio comerciante o fabricante que los utiliza, considerandose
infraccion al presente articulo la circunstancia de encontrarlos dentro de la fabrica o en los
vehiculos de la fabrica o en los vehiculos de reparto; exceptudndose de esta prohibicion a los que
estén expresamente autorizados por el Ministerio de Agricultura de la Nacion.

En caso de cambio de firma social, los recipientes y envases solo podran ser usados por los
sucesores o por los que los hayan adquirido legitima y directamente de sus propietarios.
(Articulo 55 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 / 1944 )

ARTICULO 56°.- Queda prohibido utilizar para contener substancias alimenticias, bebidas y sus
correspondientes materias primas, recipientes que en su origen o en alguna oportunidad hayan
estado en contacto con productos no alimenticios o incompatibles por su naturaleza con los que se
encontraren en el momento de la inspeccion. Del mismo modo queda prohibido cerrar los
recipientes de productos alimenticios y bebidas con tapones previamente usados.

Queda prohibido envasar cualquier clase de bebida en los recipientes de vidrio llamados "botellas
de bolita".

ARTICULO 57°.- Queda prohibida la fabricacion, tenencia y expendio de substancias alimenticias
y afines, que estén en contacto directo con:

a) Papeles usados o maculados.

b) Papeles que contengan productos nocivos o de uso prohibido, como ser: yeso, alumbre,
barita, colorantes de anilina no permitidos por el Instituto Bromatologico, antisépticos, etc.

c¢) Papeles coloreados con colorantes vegetales o sintéticos de uso permitido, pero que no
cedan facilmente su color.

d) Papeles de plomo o con papeles de estano que contengan mas de 1 por ciento de plomo, o
antimonio y mas de 0,01 por ciento de arsénico.

ARTICULO 58°.- Las carnes no podran envasarse o envolverse en papeles impresos o maculados ni
arpilleras.

ARTICULO 59°.- Queda prohibido incluir en el interior de los envases o en el producto mismo,



objetos ajenos a la naturaleza de este.
(Articulo 59 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 / 1944 )

ARTICULO 60°.- La yerba mate no podra ser almacenada ni expendida en zurrones de cuero.

ARTICULO 61°.- Los productos que contengan vinagre (encurtidos, salsas, mostazas, condimentos,
etc.), no podran llevar capsulas metalicas con més de 1 por ciento de plomo y 0,01 por ciento de
arsénico, a no ser que la capsula esté completamente aislada del cuello del recipiente y del corcho
mediante una hoja de estafio fino (con 1 por ciento de plomo como méximo) que tenga por lo
menos un espesor de medio décimo de milimetro, de una hoja de aluminio o de cualquiera otra
materia impermeable e inatacable luego de media hora de ebullicion por una solucién de 100 cc. de
acido acético al 4 por ciento adicionado de 5 gramos cloruro de sodio y 0,25 gramos de acido
citrico.

ARTICULO 62°.- Todo tipo de envase o material de que esté construido el mismo, que no se halle
contemplado en el presente Reglamento, deberd ser sometido a la aprobacion del Instituto de
Bromatologia.

ARTICULO 63°.- El Instituto Bromatologico podra, cuando las circunstancias especiales asi lo
exijan, determinar la cantidad neta de producto envasado, o modificar disposiciones ya establecidas
a este respecto.
TITULO IV
Rotulacion
De la definicion
ARTICULO 64°.- Se entiende por rétulo, letrero o marbete, toda inscripcion, leyenda o disposicion

impresa que se fija o adhiere a una cosa para indicar su denominacion, procedencia y demas datos
exigidos por el presente Reglamento Bromatologico y disposiciones nacionales vigentes.

De la denominacion

ARTICULO 65°.- Las substancias alimenticias, condimentos, bebidas, sus materias primas y demas
productos de consumo responderan en su composicion, calidad, estado de conservacion y caracteres
organolépticos a la nomenclatura especifica establecida por el presente Reglamento y sus
disposiciones reglamentarias.

De las caracteristicas de los rotulos

ARTICULO 66°.-Los envases de cualquier clase que fueran destinados a contener substancias



alimenticias, bebidas o productos de consumo en general, llevaran en su frente principal, rétulos
perfectamente fijados, redactados en idioma nacional y aprobados por el instituto Bromatologico,
con las siguientes leyendas:

a) Designacion del producto. Esta leyenda debera ser uniforme en todas las expresiones que la
integren, completamente indeleble y que resulte facilmente visible. El tamafio de la misma debera
guardar proporcion adecuada a las leyendas que establezcan marcas alusivas al producto y al
tamano del rotulo del envase.-

b) Peso o volumen neto de mercaderia aprovechable expresado en medidas del sistema métrico
decimal.-

¢) Indicacion del afio de elaboracidon, envasamiento o cosecha para los productos que se obtienen
anual o binealmente; del mes y afio para los de elaboracion permanente cuando por su naturaleza lo
considere pertinente el Instituto Bromatoldgico; del dia mes y afo para los que caracter de
facilmente perecederos lo hagan necesarios. Exceptliase de esta obligacion a las bebidas
fermentadas, alcohoélicas y analcoholicas, los aceites comestibles, los quesos duros y los productos
que esta Ley, clasifica como ambientales y de consumo externo.-

d) La especificacion de "produccion Argentina" o "industria Argentina" para los productos
elaborados en el pais o la del pais de origen o centro o region productores universalmente
conocidos, si se trata de mercaderias extranjeras.-

e) Nombre y sede de la razon social productora. Los productos originales de fabrica destinados a ser
expedidos exclusivamente por terceros, deberan llevar la inscripcion de ambas firmas comerciales,
pudiendo sustituirse la del establecimiento elaborados por su numero de registro oficial.-

Para los productos cuyo consumo no fuera exclusivo de lugar de su elaboracion se exigird la
aprobacion previa de sus rotulos por el Ministerio de Agricultura de la Nacion. Para los productos
de importacion, con excepcion de la leyenda que establece su designacion, se permitira la redaccion
de los demds requisitos en idiomas extranjero, siempre que ello haya sido aprobado por las
autoridades nacionales.-

Los requisitos que establecen el presente articulo, con excepcion de la designacion del producto y
fecha de elaboracion, envasamiento o cosecha - indice de antigliedad y de posible alteracion -
podran constar en el rotulo principal o en el rotulo adicionales siempre que aquellos no fueran
exigidos por las autoridades nacionales.-

(Articulo 66 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934/ 1944 )

De la rotulacion de las mezclas

Articulo 67°.- Cuando se trata de mezcla permitidas, el Instituto Bromatologico podra exigir que los
rotulos de los envases expresen la naturaleza y proporcion de cada uno de los componentes con
caracteres idénticos en tamarfio, color, for4ma de impresion, dindose preferencia en la nomenclatura
al producto que entre en mayor proporcion.

(Articulo 67 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 / 1944 )

ARTICULO 68°.- Se considera rétulo principal el que lleva la denominacion exacta o reglamentaria



de un producto. Ademas de este rotulo, pueden las mercaderias llevar otros redactados en diferentes
idiomas, si los productos se venden también a paises extranjeros, pero ninguno de estos rotulos
podré llevar indicaciones que estén en contradiccion con lo expuesto en el rdtulo principal o en
infraccion con la ley 11275 y reglamentos vigentes, o con el presente Reglamento Bromatologico.

De las leyendas adicionales

ARTICULO 69°- En los envases cuyo contenido pueda experimentar alteraciones ulteriores
después de abiertos, deberd indicarse en el rotulo principal o en uno secundario, que el producto es
de consumo inmediato.

ARTICULO 70.- Los recipientes, botellas, depositos y otros envases abiertos, destinados al
fraccionamiento y a la venta al detalle de cualquier sustancia alimenticia o bebida, deben tener
rotulos en la forma y condiciones que prescriben los articulos anteriores.

De las denominaciones geograficas

ARTICULO 71.- Las denominaciones geograficas se consideraran como indicativas de especies
determinadas de productos y, por ello, los fabricados en otros lugares que no sean los de dichas
denominaciones s6lo podran llevarlas agregando a continuacion de la denominacion del producto,
la palabra "argentino" o anteponiendo la palabra "tipo" o "imitacion", impresa con letras de igual
tamafo, forma y color, con excepcion de aquellos productos que por su calidad similar a los
extranjeros y el habito generalizado de su designacion se considere innecesaria la clasificacion
preestablecida.

En el rotulo de los vinos nacionales no se admitird ni aun precedidas de los vocablos "tipo", "cepa"
o "estilo", denominaciones geograficas de zonas vitivinicolas del pais que no sea la correspondiente
a la de su elaboracion.

(Articulo 71 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 /1944 )

De la propaganda y marcas

ARTICULO 72°- Las indicaciones que se usen y la propaganda verbal o escrita que realicen los
industriales y comerciantes de frutos, productos y mercancias argentinas y extranjeras, para
advertir, guiar, ensefiar, y aconsejar al consumidor, deberdn estar redactadas y expresadas en forma
clara y que no induzca a engafios o exageracion sobre la calidad o sobre la procedencia del fruto,
producto, o mercancia, o de las primeras materias usadas. No se permitird el uso de referencias,
menciones, vocablos, distintivos, emblemas, o atributos que puedan inducir a error al consumidor
respecto a la calidad o procedencia del producto.

ARTICULO 73°.- Podran emplearse palabras de fantasia a base de nombres de pila o patronimicos
de personas o parte de ellos o de razones sociales, siempre que no resulten de tales combinaciones
palabras que tengan sentido o significacion fonética en otros idiomas vivos.



Los conjuntos y combinaciones de letras que hagan las veces de palabras o se utilicen como tales,
aunque no lo sean gramaticalmente, por no expresar una idea, seran admitidos como marcas de
fabricas nacionales, siempre que no tengan significacion en otros idiomas vivos.

Del peso declarado

ARTICULO 74°.- Los pesos y medidas se expresaran en el sistema métrico decimal, tanto en los
productos del pais, como en los extranjeros, pudiendo estos ultimos consignar asimismo los
correspondientes al sistema en uso en su pais de origen o procedencia. La indicacién del contenido
deberd unicamente referirse al peso y la tolerancia entre el peso o volumen neto declarado en el
envase y el peso o volumen neto efectivo contenido en el envase que se expenda al publico, sera de
3 por ciento en envases menores hasta 5 Its. o kgs.; 2 por ciento para envases mayores de 5 litros o 5
kilos y hasta 20 litros o 20 kilos; y de 1 por ciento en envases mayores de 20 litros o 20 kilos. Es
admisible en los envases opacos, herméticamente cerrados, que se entregan al comercio
conteniendo productos alimenticios, una diferencia hasta 10 por ciento entre su capacidad y el
volumen del producto contenido. En los envases de vidrio sera admisible una diferencia hasta de 5
por ciento entre su capacidad y su contenido real.

De la rotulacion de aceites

ARTICULO 75°.- Los aceites comestibles introducidos o elaborados en la Provincia, se expenderan
de acuerdo a las siguientes especificaciones:

a) Aceites genuinos: son los provenientes de una sola especie vegetal: algodon, mani, nabo,
girasol, oliva, pepitas de uva, sésamo, soja, etc.; los que deberan llevar la denominacion de
su origen.

b) Aceites comestibles: Son los constituidos por mezclas binarias, con especificacion en los
rétulos de la calidad y proporcion de sus componentes, debiendo figurar en primer término
el que intervenga en mayor proporcion.

¢) Mezclas de aceites comestibles: Son los constituidos por mezclas exclusivamente
ternarias, en cuyos rétulos se especificaran los aceites genuinos que las integran, con las
proporciones en que intervienen y en el orden decreciente establecido por estas
proporciones.

Cuando el aceite de oliva forme parte una mezcla, su proporciéon en la misma no debe ser menor del

25 por ciento.

ARTICULO 76°.- Las mezclas de aceites virgenes con aceites refinados o neutros llevaran la
denominacién de "Superfino".

ARTICULO 77°.- Los aceites refinados por procedimientos permitidos podran llevar la calificacion
de "Fino".



De la rotulacion de aguas minerales

ARTICULO 78°.- Las aguas minerales llevarin consignado en sus rétulos, ademas de las
menciones reglamentarias, el nombre del manantial o fuente productora, su ubicacion precisa, y la
transcripcion fiel del andlisis fisico y quimico completo, otorgado por el laboratorio oficial
competente que haya intervenido en la extraccion y examen de las muestras respectivas, no
permitiéndose el agregado de datos de procedencia particular.

ARTICULO 79°.- Las aguas minerales que posean propiedades efimeras (Radioactividad de
emanacion, gases, etc.) deberan llevar en los rotulos, indicacion expresa de que la poseen
unicamente en la fuente.

No podran rotularse como agua mineral aquellas que posean exclusivamente propiedades efimeras.

ARTICULO 80°.- Las operaciones facultativas a que hayan sido sometidas las aguas minerales
(gasificacion artificial con anhidrido carbonico puro, agregados de hierro o azufre, etc.), deberan ser
consignadas en los rotulos, con caracteres perfectamente visibles. El producto sera rotulado "Agua
mineral modificada".

ARTICULO 81°.- La autorizacion para la indicacion de las propiedades terapéuticas o fisiologicas
que posea un agua mineral deberd emanar de autoridad competente (Departamento Nacional de
Higiene o Ministerio de Salud Publica y Trabajo de la Provincia).

ARTICULO 82°- Queda prohibido el expendio de las llamadas hasta hoy aguas minerales
artificiales, de soluciones salinas gasificadas o no, con el nombre de agua mineral.

Estas deberan rotularse "agua mineralizada" o "Agua artificial de mesa" y no podran llevar nombres
correspondientes a fuentes productoras de aguas minerales o localidades donde existan.

De la rotulacion de aguas gaseosas, bebidas sin alcohol, etc.

ARTICULO 83°.- Los sifones en que se envasan aguas gaseosas, deberan llevar grabado o
estampado, tanto en la armadura metélica como en la garrafa, el nombre, domicilio, localidad y
provincia donde funcione la fabrica, y una letra caracteristica con el correspondiente nimero de
orden que seran dados por el Instituto Bromatologico.

Los sifones que no provengan de fabricas de gaseosas, sino de maquinas saturadoras, no llevaran
inscripcion de caracteristicas ni numero de orden, y su uso serd exclusivamente interno, no
pudiendo realizarse reparto o venta fuera del negocio donde se elabore.

ARTICULO 84°.- Queda terminantemente prohibido en las fabricas de gaseosas o negocios con
maquinas saturadoras donde se elabore el producto, el uso o tenencia de sifones pertenecientes a
otras firmas comerciales.

(Articulo 84 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 /1944 )



ARTICULO 85°.- Las bebidas sin alcohol y productos analogos preparados con jarabes y extractos
o jugos de frutas, seran rotulados "Bebidas sin alcohol de...", siguiendo el nombre de la fruta o
denominacion: "Extracto o jugos de frutas", si fueran varias las empleadas en la elaboracion.
También podran ser rotuladas con el nombre de la fruta precedido o seguido de la palabra
"Natural".

ARTICULO 86°.- Cuando estos productos sean elaborados con esencias o extractos artificiales, aun
en el caso de contener ademas, jugos o extractos naturales, deberdn rotularse: "Bebidas sin alcohol
de...", seguido del nombre la esencia o extracto artificial usado, o si no con el nombre de la fruta,
seguido o precedido de la palabra "Artificial". Si se deseara rotular con nombres de fantasia, debera
agregarse como subtitulo la leyenda "Bebida Artificial" impresa en el mismo color del nombre y
con tipo de letra perfectamente visible.

ARTICULO 87°.- Las bebidas sin alcohol que contengan esencias artificiales, no podran ser
vendidas ni anunciadas con falsas indicaciones tendientes a hacer creer que fueron preparadas con
frutas o jugos naturales de frutas quedando prohibido insertar en los rétulos todo dibujo o
representacion grafica de frutas o parte de ellas.

ARTICULO 88°.- Cuando esto productos estén coloreados con colorantes permitidos extrafios de
los jarabes, extractos o jugos deberan llevar la mencion: "Colorante artificial de...", seguido del
nombre del colorante usado.

De la rotulacion de la achicoria

ARTICULO 89°.- Queda prohibido incluir la palabra achicoria en las denominaciones de los
productos que se expenden como sustitutos, o equivalentes de ésta, ni mezclas de achicoria con
cualquiera de estos equivalentes.

De la rotulacion del alcohol rectificado

ARTICULO 90°.- Los rétulos fijados en los envases que contengan alcohol rectificado deberan
llevar claramente indicado, ademas de las inscripciones reglamentarias, la graduacion alcohdlica,
que no sera menor de 95° en volumen a la temperatura de 15° C.

De la rotulacion de los alimentos para lactantes

ARTICULO 91°.- Los envases de los productos para lactantes no podran llevar en los rétulos, ni en
los prospectos adjuntos, sin autorizacion de las autoridades sanitarias, indicaciones médicas ni
dosificaciones segin edad y peso; deberdn consignar su composiciéon centesimal y en caso de
alimentos acidos y alcalinos, su riqueza calculada en &cido lactico o en bicarbonato de potasio. Se
indicara, ademads, en forma bien visible, la fecha de envase y vencimiento y el valor termdégeno en



calorias de 100 grs. del producto.
(Articulo 91 modificado por el Articulo 1 del Decreto N°© 2934 / 1944 )

ARTICULO 92°.- Cuando la composicion de estos productos no sea semejante a la de la leche
materna se indicara en los rétulos, en forma destacada, que no deberd administrarse a nifios menores
de 2 afios, sin indicacion de un médico.

De la rotulacion de las arvejas

ARTICULO 93°.- Las conservas de arvejas preparadas con el producto fresco se rotularan "petit
pois" o "arvejas frescas"; cuando se empleen arvejas secas se indicard en los rétulos la inscripcion
"arvejas secas remojadas".

De la rotulacion del arroz

ARTICULO 94°.- Los rétulos de los envases de arroz deberan indicar su origen geografico
(Piamonte, Carolina, Corrientes, etc.).

De la rotulacion de las bebidas alcoholicas

ARTICULO 95°.- Los rétulo, folletos, etc. de las bebidas alcohdlicas preparadas de distinta forma a
la prescripta por este Reglamento Bromatologico o que contengan esencias artificiales, deberan
llevar la inscripcion "Artificial" en caracteres del mismo tipo, color y tamafio que los empleados en
la denominacién del producto.

De la misma manera debera consignarse cuando el producto sea el resultado de una mezcla de
bebidas alcoholicas naturales y artificiales.

ARTICULO 96°.- Los calificativos "Fino", "Superfino", y similares no podran aplicarse sino a los
cortes que contengan por lo menos 50 por ciento del producto natural.

ARTICULO 97°- Se permitira la expresion "Triple Destilado", inicamente en los rétulos de las
bebidas alcohdlicas cuya elaboracion provenga por lo menos de una destilacion y proceso de
rectificacion.

ARTICULO 98°.- Queda estrictamente prohibido en el rotulado de las bebidas alcohélicas, el uso
de la palabra "Ajenjo" u otra similar, en idioma nacional o extranjero o que haga referencia directa
o indirecta a tal producto.

ARTICULO 99°- Los cognacs artificiales no podran usar calificativos de viejo, afiejo o
equivalente.



ARTICULO 100°.- Queda prohibido el empleo del vocablo "cocoa", como asimismo la
denominacion de "cacao", "chocolate" o "cobertura" para todos aquellos productos con nombre de
fantasia que conteniendo cacao o chocolate, no se especifiquen en la presente reglamentacion; en
sus etiquetas se declararé el detalle de sus componentes, y para su venta se requerira previamente la

aprobacion del Instituto Bromatologico.

ARTICULO 101°.- Los rétulos de los envases de café deben indicar expresamente su procedencia.
Cuando se trate de mezclas, debera advertirse la proporcion de estas. Por ejemplo se debera rotular
"mezcla de café Brasil con 20 % de Borbon y 5% de Yungas".

ARTICULO 102°.- Los cafés, tostados, torrados o azucarados, molidos, que no se envasen al vacio,
llevarén la fecha con indicacion de mes y afio de elaboracion, serdn considerados inaptos para el
consumo los que tengan mas de 180 dias de envasados, debiendo consignar también en la rotulacion
la indicacion de la fecha del vencimiento de su aptitud.

(Articulo 102 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

ARTICULO 103°.- Los sucedaneos del café no podran venderse sino bajo una denominacion
desprovista de la palabra "café".

ARTICULO 104°.- Todo sucedaneo del café se rotulara de acuerdo con su naturaleza, no debiendo
llevar inscripciones que dejen lugar a dudas al respecto.

ARTICULO 105°.- Solamente la cerveza elaborada con malta de cebada podra llevar la calificacion
de genuina. Las elaboradas con suceddneos autorizados por la presente reglamentacion se
denominaran "No genuinas". Los productos que presenten un parecido a la cerveza y que no
respondan a la forma de elaboracion prescripta por este reglamento se consideraran "No genuinos",
y sus rotulos deberan llevar en caracteres perfectamente visibles la palabra "artificial".

De la rotulacion de las conservas alimenticias

ARTICULO 106°.- La fecha de cosecha o elaboracion de las conservas alimenticias debera
estamparse exclusivamente sobre el envase, mediante tipos en relieve, u otra forma que impida, con
seguridad, su modificacion.

ARTICULO 107°.-- En el rotulado de extractos de carne, no podran hacerse indicaciones de
propiedades terapéuticas, medicinales o nutritivas del producto, sin autorizacion de las autoridades
sanitarias. Solamente se podra establecer que se trata de simples condimentos.

(Articulo 107 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 /1944 )

De la rotulacion del cuajo



ARTICULO 108°.- Los envases en que se expenda el producto denominado cuajo, deberan indicar
en el rotulo el poder coagulante o titulo del mismo.

De la rotulacion del Carry

ARTICULO 109°.- Sera obligatoria la declaracién de los componentes de la mezcla de especias
denominadas "Carry", "Karry" o "Curry" de la India, o "Curry powder", en los rotulos de los
envases del producto, aunque no asi la proporcion de los mismos.

De la rotulacion del chocolate

ARTICULO 110°.- El chocolate simple, adicionado de almendras, avellanas, nueces, mani, miel,
etc., debera llevar indicado en sus rotulos la denominacion del producto de fantasia: asi se dira
"chocolate de fantasia a la nuez", etc. Cuando se le agreguen materias amildceas o feculentas o
substancias grasas extrafias al mismo, ello serd consignado en forma visible en los rétulos,
estableciendo el nombre y la proporcion de éstas.

De la rotulacion de la chicha

ARTICULO 111°.- Los rétulos de la chichas se ajustaran a las disposiciones fijadas por la Ley
Nacional de Vinos, sus modificaciones y reglamentaciones concordantes.

a) Queda prohibida la elaboracion de chicha a base de mosto concentrado.

b) Cuando el anhidrido carbonico contenido sea exclusivamente de origen bioldgico, se hara la
indicacion "Espumosa Natural" y cuando sea agregado se dira "Gasificada".

(Articulo 111 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

ARTICULO 112°.- No se tolerara ninguna inscripcion o leyenda que no responda a exigencias
oficiales.
En las fabricas las chichas terminadas deberan estar rotuladas.

De la rotulacion del chufio
ARTICULO 113°.- Con el nombre de Chuiio se designara exclusivamente el producto proveniente
de la elaboracion de la fécula de patata.

La fécula obtenida del maiz, se designard expresamente con el nombre de chufio de maiz.

De la rotulacion de productos dietéticos



ARTICULO 114°.- Los productos dietéticos no podran llevar indicaciones médicas ni expresiones
que signifiquen un tratamiento terapéutico. La enunciacion de tales indicaciones tanto en los rotulos
como en los prospectos y propaganda, les confiere caracter de "Especialidades medicinales"
debiendo en tales casos ser aprobados por las autoridades sanitarias correspondientes.

ARTICULO 115°- Los rétulos de los envases deberan llevar ademas de las inscripciones
reglamentarias la indicacion de su valor termogeno referido a 100 gramos de producto, su valor
centesimal en glucidos, proteidos y lipidos, asi como todo componente o propiedad que contribuya
a conferirles el caracter de productos dietéticos.

ARTICULO 116°.- La fecha de envasamiento y expiracion de aptitud para el consumo de los
productos dietéticos debera ser estampada en relieve en los envases de los mismos.

ARTICULO 117°.- Queda absolutamente prohibida toda propaga en cualquier forma que ella fuera
hecha, que atribuya a los productos alimenticios comunes, virtudes dietéticas o terapéuticas, asi
como exageradas propiedades de cualquier indole, sin autorizacion de las autoridades sanitarias.-
(Articulo 117 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 / 1944 )

De la rotulacion del dulce de leche

ARTICULO 118°.- El rotulado de los envases de "dulce de leche", debera llevar, ademas de las
inscripciones exigidas por este Reglamento y disposiciones en vigencia, la indicacién de los
materiales empleados en la elaboracion del producto y su proporcion.

Articulo 119°.- El dato que consigna la fecha de envasamiento debera hacerse en forma destacada.

ARTICULO 120°.- Cuando desee fraccionar el dulce de leche en depdsitos ubicados en otras
localidades que no sean la de la sede de la fabrica, podrd reemplazarse el término de "fecha de
elaboracion" por el de "fecha de fraccionamiento".

ARTICULO 121°.- En la fecha de elaboracion del dulce de leche se establecera el mes, y afio de la
misma.

De la rotulacion de encurtidos

ARTICULO 122°.- Es obligatorio consignar en los rotulos la clase de vinagre utilizado en la
elaboracion de encurtidos, como asimismo la declaracion del colorante vegetal permitido, que se
haya empleado, si el producto hubiera sido coloreado.

De la rotulacion de Esencias Artificiales



ARTICULO 123°- Cuando las bebidas o substancias alimenticias hayan sido adicionadas de
esencias, este dato serd consignado en forma clara en los rotulos de los envases, debiéndose
establecer la naturaleza del producto agregado

De la rotulacion de los embutidos

ARTICULO 124°.- Los embutidos deberan llevar la fecha de elaboracion.

De la rotulacion de los extractos de tomate

ARTICULO 125°.- La expresion "Extracto simple de tomate" se utilizara para designar el producto
que tenga entre 16 % y menos de 28 % de extracto seco; cuando tenga entre el 28 % y menos de 36
% se rotulara: "Extracto doble de tomate", y "Extracto triple de tomate", cuando esta proporcion sea
de 36 % o mayor.

Estos porcentajes, se extienden libre de cloruro sddico y deberan ser consignados en los rétulos de
los envases.

De la rotulacion de las frutas

ARTICULO 126°.- Las frutas que se expendan envasadas deberan responder a las indicaciones
consignadas en el rotulo en lo que se refiere a la procedencia y calificacion, quedando prohibido el
rellenamiento de los envases asi rotulados, con otros productos que no reunan las mismas
condiciones que los originales.

ARTICULO 127°.- A los efectos de la perfecta identificacion de la clasificacion de la fruta
envasada, los rotulos deberan llevar los siguientes colores: de fondo azul, para la fruta marcada
extra seleccionada (Extra Fancy); rojo, para la fruta marcada seleccionada (Fancy), y verde, para la
fruta marcada Elegida (Choice), o en su defecto, los mismos colores llenando un tridngulo en la
esquina superior izquierda del rotulo, de cincuenta milimetros de lado sobre los bordes del mismo.
Estos requisitos se exigiran para los tambos productores de leche certificada.-

(Articulo 127 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 /1944 )

ARTICULO 128°.- Cuando se exhiban frutos verdes destinados a la elaboracion de dulces, éstos
deberan estar en lugares aislados donde estén depositados frutos maduros, debiendo tanto en los
locales como en los recipientes que los contengan, haber letreros perfectamente visibles que
establezcan que son destinados para tal fin.

De la rotulacion del gofio



ARTICULO 129°.- En la rotulacién del gofio, debera indicarse la naturaleza de la harina empleada
en su elaboracion. Cuando se trate de una mezcla de gofios de distinta naturaleza, debera detallarse
su composicion.

ARTICULO 130°.- Queda estrictamente prohibido rotular los envases que contengan grasas, con
nombres de fantasia en que esté incluida la palabra "manteca".

De la rotulacion de las harinas

ARTICULO 131°.- Unicamente el producto de la molienda del trigo que responda a las exigencias
de esta reglamentacion podra rotularse con la palabra "harina", sin otro calificativo.

En la denominacion de otras harinas, se agregard a esta palabra, el nombre del producto originario;
asi se dird "Harina de maiz, de arvejas, etc.".

ARTICULO 132°.- Queda prohibido el empleo de la palabra "crema", para designar el producto
obtenido por la pulverizacion del arroz, y otros cereales, como también los nombres de fantasia para
designar harinas, almidones y féculas alimenticias.

De la rotulacion de las harinas lacteadas

ARTICULO 133°.- Las etiquetas de los envases que contengan harinas lacteadas, deberan llevar,
ademas de las leyendas reglamentarias, la composicion de los productos y forma de administracion.

De la rotulacion del hielo

ARTICULO 134°.- En los vehiculos en que se reparta o distribuya hielo, como en los avisos,
reclames, papeles de comercio, etc., que a €l se refieran, deberé constar claramente el nombre que le
corresponda de acuerdo a las especificaciones del presente Reglamento.

De la reglamentacion de jarabes artificiales

ARTICULO 135°- Los jarabes que hayan sido preparados con esencias cuyo uso haya sido
autorizado por el presente Reglamento, deberdn rotularse en forma que no deje lugar a dudas de que
se trata de un producto artificial; se dira: "Jarabe artificial de...", y a continuacién el nombre de la
esencia empleada.

ARTICULO 136°.- Cuando a estos productos se les adicione un colorante de uso permitido, el
rotulo debera llevar una leyenda que exprese: "Coloreado artificialmente". Esta indicacion se hara
en forma perfectamente visible.



De la rotulacion del Kefir

ARTICULO 137°- Sera obligatorio establecer en los rotulos de los envases del producto
denominado "Kefir", "Kophir", "Chefir" o "Kafir", la composicion del mismo.

De la rotulacion de la leche

ARTICULO 138°.- Unicamente el producto procedente de las vacas, llevara la denominacion de
"leche" o "leche de consumo", sin otro calificativo.

La leches de cualquier otro animal deberd venderse con una denominacion que exprese claramente
su origen; por ejemplo: "Leche de burra, leche de cabra, etc.".

ARTICULO 139°.- Los envases en que se expenda leche pasteurizada o certificada, deberan llevar
adheridos en el cierre una bandeleta de papel indicando la fecha del envasamiento, o bien se
inscribira ésta en el cierre de carton; en el mismo, o en etiquetas bien visibles, se consignard ademas
los siguientes datos:

a) Nombre de la Usina o Tambo y lugar;

b) Si es leche pasteurizada o certificada;

¢) Su tenor en materia grasa;

d) Que debe conservarse en lugar fresco;

e) Que debe consumirse antes de las 24 horas;

f) Capacidad del envase en centimetros cubicos;

g) Toda otra inscripcion que sea considerada obligatoria por el presente Reglamento y otras
disposiciones vigentes.

El expendio de leche no pasteurizada ni certificada, en las localidades donde no rija la
pasteurizacion obligatoria, se realizara con la advertencia de que debe pasteurizarse o hervirse antes
de su consumo. Esta leyenda debe figurar en los envases al detalle, tarros, vehiculos de reparto y
puestos de venta.

ARTICULO 140°.- Los latones en que se haga el transporte de leche deberan tener estampados el
nombre y domicilio del expendedor, como asimismo el nimero oficial del tambo.

ARTICULO 141°.- En los rétulos de los envases de leche concentrada, condensada o evaporada se
debera indicar el grado de concentracion, como ser: 1/2, 1/3, etc., en peso o en volumen, o sino la
cantidad de leche concentrada requerida para obtener una mezcla equivalente a la lecha original que
ha servido para preparar el producto.

ARTICULO 142°.- La leche descremada o desnatada se expenderd exclusivamente con este
denominacion, la que se inscribira en forma bien visible en los rotulos correspondientes. Cuando no
se haga esta declaracion, y aunque el producto contenga el minimo de materia grasa exigida por este
Reglamento, se le considerara adulterado.



De la rotulacion de las leches fermentadas

ARTICULO 143°.- Los productos preparados a base de leche fermentada, llevaran en sus rétulos las
fechas de envasamiento y expiracion de la aptitud del mismo.

De la rotulacion de la leche irradiada

ARTICULO 144° - En los rétulos, o en las tapas de los frascos en que expenda la leche denominada
"activada" o "irradiada", se deberd declarar el procedimiento empleado y demas indicaciones que
sobre su actividad exija el Instituto Bromatologico.

De la rotulacion de las levaduras artificiales

ARTICULO 145°.- Las levaduras artificiales, cuya composicion debe responder a las formulas
aprobadas con anterioridad, por organismos oficiales, hardn constar en los rotulos el numero de
certificado de autorizacion otorgado por los mismos, ademas de las leyendas reglamentarias. En la
inscripcion de la fecha, se especificard mes y afio.

De la rotulacion de las levaduras secas

ARTICULO 146°.- Es obligatorio declarar en los rétulos la cantidad de almidén adicionada en la
preparacion de los productos denominados "Levaduras frescas".

De la rotulacion de la Malta torrada

ARTICULO 147°.- Queda estrictamente prohibido rotular con la denominacién "Café de Malta" al
producto llamado "Malta torrada", "torrificada" o "caramelizada".

De la rotulacion de la manteca

ARTICULO 148°.- La palabra "manteca" se utilizara exclusivamente para la denominacién de la
materia grasa extraida de la leche de vaca. No serd permitido agregar a esta denominacidén ninguna
otra palabra con la que se pretenda, aunque sea en forma vaga, atribuirle condiciones especiales al
producto, por ejemplo: "Manteca pura", "Manteca fresca".

ARTICULO 149°.- La fecha de envasamiento de la manteca, con especificacion de dias, mes y afio,
deberd hacerse con cifras perforadas en los papeles de envoltura, o estampada cuando el expendio
se hiciera en latas y cuando se envase en cajones.

(Articulo 149 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 9675/ 1961 )



ARTICULO 150°.- Los cajones en que se envasen cantidades mayores de manteca deberan llevar
estampada a fuego, la inscripcion de todos los datos que en materia de rotulacidon exige el presente
reglamento.

ARTICULO 151°- Cuando se desee fraccionar la manteca en depdsitos ubicados en otras
localidades que no sean las de la sede de la fabrica, podra reemplazarse el término "fecha de
elaboracion" por el de "fecha de fraccionamiento".

ARTICULO 152°.- La manteca sometida nuevamente a proceso de mezcla o lavado y amase con el
objeto de modificar su calidad se denominara "manteca reamasada".

Rotulacion de las mantecas conservadas

ARTICULO 153°.- Las mantecas conservadas (adicionadas de azucar, sacarosa, o sal), deberan
declarar en el rotulo la naturaleza y proporcion de la sustancia agregada.

De la rotulacion de la margarina

ARTICULO 154°- Se rotulard con el término "Margarina" a toda grasa comestible, simple o
compuesta, que tenga la apariencia de manteca, ya sea que se encuentre o no mezclada o adicionada
con esta ultima sustancia, con aceites hidrogenados comestibles, con leche o con crema o que
contenga caseina o cualquier otro derivado lacteo que tienda a conferir al producto los caracteres de
la manteca.

(Articulo 154 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

ARTICULO 155°- El expendio de este producto, ya sea al por mayor o al detalle, se hara
exclusivamente con la rotulacion de "Margarina" quedando prohibida cualquier otra designacion. Se
podra agregar en los rétulos las expresiones de "Primera", "Extra", Muy Fina" quedando
terminantemente prohibido el uso de palabras tales como "Leche", "Crema", "Manteca", o cualquier
otro término o expresion que sugiera relacion entre el producto y la industria lechera. Se indicara
asimismo si el producto ha sido o no adicionado de sal comin y/o el nombre del colorante
autorizado.

(Articulo 155 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

ARTICULO 156°.- Cuando el envasamiento se haga en cajones éstos deberan llevar estampadas a
fuego y/o rétulos perfectamente adheridos en la cara que corresponde a la tapa, por lo menos, las
inscripciones reglamentarias.

(Articulo 156 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

Del rotulado de las materias colorantes



ARTICULO 157°.- Las materias que se empleen para colorear substancias alimenticias y bebidas,
deberan llevar en los rotulos expresiones que indiquen el cardcter de los colorantes inofensivos para
el consumo, dosis y uso.

Rotulacion de las mayonesas

ARTICULO 158°.- Los productos envasados denominados "Mayonesa" o "Mahonesa", deberan
indicar en los rétulos cuando contengan una cantidad superior a 0,50 % de almidon.

De la rotulacion de la mostaza

ARTICULO 159°.- Cuando los productos denominados "Mostaza", lleven adicionados colorantes
vegetales permitidos haran constar tal circunstancia en el rétulo; asi se dird: "Coloreado con
carcuma, etc.".

ARTICULO 160°.- Los productos elaborados a base de mostaza adicionada de harina y otros
productos comestibles (amilaceas, especias, clircuma, etc.), de denominaran: "Condimentos", y
deberan declarar en la rotulacion, todas las substancias que han entrado en su composicion.

Rotulacion del pan de Graham

ARTICULO 161°.- El pan de Graham, el pan negro o integral y los productos de panificacién de
género similar, deberdn expenderse en envases de papel "glacé" o "celofan", cuyas leyendas se
ajustaran a las disposiciones del presente Reglamento.

De la rotulacion del pan de gluten

ARTICULO 162°.- Cuando se quiera aconsejar el uso del Pan de Gluten, a enfermos diabéticos,
debera consignarse en el rotulo su porcentaje de hidratos de carbono.

De la rotulacion de las pastas alimenticias

ARTICULO 163°.- Las pastas hechas a base de otras harinas que no sean de trigo exclusivamente,
aun cuando éstas formen parte de mezclas, deberan expenderse con la indicacion correspondiente;
asi se dira: "Pasta de trigo y maiz, etc.".

ARTICULO 164°.- Se prohibe la denominacion de "Fideos de Sémola" a los elaborados con harina
o con fideos triturados.
(Articulo 164 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 9675/ 1961 )



De la rotulacion de los productos de pesca

ARTICULO 165°.- Las denominaciones con que expendan los pescados, moluscos y crusticeos
extranjeros, deberdn corresponder a las especificaciones vigentes en el pais de origen. Para los
peces que habitan aguas argentinas, se tendrd en cuenta las siguientes correspondencias entre sus
nombres vernaculares y los cientificos.

Anchoa, Anchoita: especies del género Engraulis.
Anchoa de Mar del Plata, Pez Azul: Pomatomus Saltatrix.
Anguila: Symbranchus marmoratus.

Armados: especies del género Doradidae.

Atun: especies del género Seriola.

Atan argentino: especies del género Mugil.

Bacalao Abadejo: especies del género Genypterus.
Bacalao argentino: especies del género Pogonias.
Bacalao criollo: especies del género Salilota.

Bagre: (de mar): especies del género Tachysurus.
Bagre: (de rio y laguna): especies de los géneros Pimelodus, Parapimelodus, Rhandia y afines.
Besugo blanco: Pagradactylus vergi-

Besugo colorado, pagro colorado: pagrus pagrus.

Boga: especies del género Leporinus,

Boqueron: especies del género Engraulis.

Brotula, brotola: Urophicis brasiliensis.

Congrio: especies del género leptocephalus.

Corvina comun o blanca: especies del género micropogon.
Corvina negra o criolla: especies del género pogonias.
Dorado: especies del género salminus.

Gatuso: galeus canis.

Lenguado: especies del orden de los hesterosomados.
Lisa: especies del género Mugil.

Manduvi: especies del género Ageneiosus.

Manguruyu amarillo: Pseudopimelodus zungaro.
Manguruyu negro o grande, Manguruyu para: especies del género Paulices
Merluza: especies del género merluccius.

Mero: especie de las familias de los serranidos.

Pact: especies de la subfamilia de los Mylinos.
Palometa (de mar): Paroma signata.

Pati: especies de las subfamilia de los luciopimelodinus.
Pejerrey: especies del género Menidia.

Pescadilla, pescadilla comtn: Cynoscion straitus.
Pescadilla real o de red: Sagenichthys ancylodon.

Pez azul: ver anchoa de Mar del Plata.

Pez limon: especies del género Seriola.

Pirapita: ver Salmoén de la cuenca del Plata.

Raya: especies del género Raya.

Robalo o trucha del océano: Bleginops maclovinus.
Sabalo: especies del género Prochilodus.

Salmoén: especies de la familia Salmonidas.

Salmoén Argentino: ver Anchoa de Mar del Plata.



Salmon criollo (de mar): Pinguipes sannambula.

Salmoén (de la cuenca del Plata), Salmonete, Pirapita: especies del género Brycon.
Sardina: Especies de Glupeidos.

Sardina argentina: Cynoscion striatus juv.

Sol.Sollo: especies del género Soleidos y Cinoglosidos.

Surubi: especies del género Pseudoplatystoma.

Tararira: Hoplias malabarious.

Trucha arco iris: de estanque, etc., especies de la familia Salmonidae.
Trucha criolla: especies del género Percichthys.

Trucha de océano: ver robalo.

Vieja: especies de la familia Loricaridae.

ARTICULO 166°.- El Instituto Bromatolégico podra aceptar con caracter de precario el uso de
denominaciones autorizadas por organismos nacionales competentes, en los casos de peces
argentinos que se presenten con caracteristicas de productos extranjero, (salmon argentino, bacalao
argentino, atin argentino, etc.) pero exigirda que el rotulado se ajuste estrictamente a las
disposiciones que en cada caso haya establecido la autoridad federal mencionada.

"

En las mismas condiciones se permitird la expresion: "preparado como..." en cuyo caso serd

obligatorio anteponer el nombre vernacular del producto usado.

ARTICULO 167°.- En el rotulado de los envases de conservas de pescado se indicara, ademas de
las leyendas exigidas por este Reglamento, el lugar de elaboracion del producto.

No podra adicionarse en las etiquetas expresiones o lugares geograficos que puedan dar lugar a

confusion o engafio por parte del publico consumidor, respecto de la naturaleza y lugar de origen de
la conserva.

ARTICULO 168°.- Siempre que en su contenido reina las condiciones exigidas por el presente
Reglamento, podra aceptarse en los envases la rotulacion con las expresiones de origen extranjero
siguientes: "Biickling", "Haddok", "Klipfish", "Stockfish", "Saraca" y "Rollmps".

ARTICULO 169°.- Cuando las conservas de pescado se rotulen "al o en aceite de oliva" no debera
acusar el aceite contenido en el envase una proporcidon mayor de cinco por ciento de aceite de
pescado.

De la rotulacion de la pimienta inglesa

ARTICULO 170°.- Queda prohibido rotular con el nombre "Flor de clavo" al producto denominado
"Pimienta inglesa".

De la rotulacion de los quesos

ARTICULO 171°.- En los quesos duros, que como es de practica, estaran cubiertos por una capa



oleosa de conservacion, la inscripcion de las leyendas exigidas por este Reglamento, como de otras
disposiciones vigentes, se hara a fuego sobre una de las caras.

ARTICULO 172°- Los quesos semiblandos, (tandilero, chubut, etc.) llevaran las inscripciones
reglamentarias, impresas con tinta especial en una de las caras.

ARTICULO 173°.- Los quesos blandos que no lleven cubierta de parafina o substancias similares y
que se expendan en cajas de carton o papeles impermeables, llevaran sobre éstos la inscripcion
reglamentaria.

ARTICULO 174°- Queda prohibido el uso de designaciones tales, como "quesos cremas", o
"cremita de queso", o cualquiera otra que quisiera emplearse para rotular productos cuya
elaboracion hubiera sido efectuada por el proceso que se refiere a quesos reelaborados o fundidos.

ARTICULO 175°.- Aun cuando la elaboracién hecha en su totalidad con quesos tipicos originarios
de los puntos geograficos a los cuales deben sus nombres o denominaciones, podrd consignarse en
los rotulos la denominacion que correspondiera dar al producto segin las caracteristicas del queso
empleado en su fusion.

ARTICULO 176°.- La denominacién que se diera al queso fundido, debera ser igual a la del queso
utilizado como materia prima de fusion, debiendo el producto, después de elaborados, presentar al
examen las mismas caracteristicas de color, olor y sabor, que los propios de los tipos de queso cuya
denominacién quisiera usarse en el rotulado.

ARTICULO 177°.- Cuando en la fusién se emplearan distintos tipos de queso, sera obligatorio
declarar en el rotulado dicha circunstancia, especificando el por ciento de cada clase o tipo que
hubiere intervenido en la misma. El nombre que debera darse al queso fundido, elaborado en estas
condiciones, sera el de "Queso fundido mixto" o "Queso fundido mixto para untar", segin
corresponda, aparte del de fantasia que el fabricante quisiera registrar, siempre que éste no entrafie
propdsito de encubrir la verdadera clase del producto o producir confusion al consumidor.

ARTICULO 178°.- Al "queso fundido", y al "queso fundido para untar", que hubieran sido
fabricados con quesos de tipos indefinidos, se les dara el nombre de "queso fundido indefinido", o
"queso fundido indefinido para untar", segin corresponda, cuando en su elaboracion entre una sola
clase o calidad de queso de tipo indefinido, y "queso indefinido fundido mixto" y "queso fundido
indefinido mixto para untar", segiin corresponda, cuando en su fabricacion entre mas de una clase o
calidad de queso de tipo indefinido.

Cualquiera que sea la denominacion que pueda corresponder a los productos mencionados, ésta
deberd consignarse en caracteres de estilo, tamafio, grosor y color exactamente iguales a los
empleados en las palabras "queso fundido" o "queso fundido para untar".

ARTICULO 179°.- Todo queso fundido debera llevar en su rotulado tanto del envase o envoltorio,
como en las envolturas de las porciones, cuando el envase o paquete contenga mas de una pieza, las



inscripciones exigidas por la presente reglamentacion, y otras disposiciones en vigencia. Deberan
consignarse asimismo, los siguientes datos:

a) Por ciento de grasa expresado con relacion al extracto seco.

b) Por ciento de humedad.

¢) Clase de condimento (cuando lo contenga).
La indicacion de la fecha de elaboracion (mes y afo) se inscribira con caracteres claros, con sello y
tinta indeleble, de color sobresaliente con relacion al fondo de los rotulos.
ARTICULO 180°.- Queda prohibido consignar en el rotulado de los "Quesos fundidos" y "queso

fundido para untar" el vocablo pasteurizado.

De la rotulacion de la sal de mesa

ARTICULO 181°.- La sal fina adicionada de substancias inofensivas (fosfato de sodio, fosfato de
calcio, carbonato de magnesia) con el fin de evitar su conglomeracion de humedad ambiente, en un
porcentaje que no exceda del 3 por ciento, se denominara "Sal de mesa", y en su rotulacion se hara
indicacion de las materias agregadas.

De la rotulacion de las salsas

ARTICULO 182°.- Los productos denominados "Salsas", deberan llevar en el rétulo de sus envases
la declaracion de sus componentes y si fuera adicionada de colorantes vegetales permitidos, se hara
constar asi: "coloreado con circuma", etc.

De la rotulacion de la sidra

ARTICULO 183°.- Se permitira la denominacién de "sidra champagne" (sidra achampagnada), para
los productos gasificados, siempre que en los rotulos las dos palabras tengan las mismas
caracteristicas de tamafio, tipo de letra y coloracion.

ARTICULO 184°.- Los productos que imiten la sidra seran clasificados como "bebida artificial", y
en sus etiquetas no podran incluir la palabra "sidra".

De la rotulacion de los "'tés"

ARTICULO 185°.- Los "tés" que se expendan mezclados deberan indicarlo asi en sus rétulos,
agregando las proporciones de la mezcla.



Cuando estas mezclas sean hechas con productos de distinto origen geografico, no podran venderse
con la indicacion parcial de una sola procedencia.

ARTICULO 186°.- Sélo podran expenderse con el calificativo de "finos", los tés procedentes de
cosechas en que se han arrancado los brotes y las dos hojas siguientes.

De la rotulacion de las trufas

ARTICULO 187°.- Los rétulos de los envases "De trufas" deberan especificar si son negras, negro-
violetas, blancas o grises y el lugar de recoleccion.

De la rotulacion de las vainillas

ARTICULO 188°.- La vainilla debe expenderse con la indicacion de su procedencia (México,
Borboén, Java, Brasil, etc.).

ARTICULO 189°.- Si en un producto, cualquiera que sea, se reemplaza la vainilla por vainillina, se
debera indicar en los rétulos, prospectos, etc. y en forma visible: "Preparado o aromatizado a la
vainillina".

ARTICULO 190°.- Con el nombre de "Vainillén", y sin ninguna otra mencién complementaria, se
rotulard el fruto de la "Vainilla Pompona Schiede" que carece de vainilla y cuyo aroma es diferente
ala de la "Vainilla".

Rotulacion del vinagre

ARTICULO 191°.- Con la palabra "Vinagre", se rotulard tnicamente al producto elaborado
exclusivamente con vinos naturales.

Los derivados de otras bebidas o liquidos alcohdlicos, llevaran la declaracion de la naturaleza de su
origen en las leyendas de los rotulos. Asi se dird "Vinagre de alcohol", "Vinagre de cerveza", etc.
ARTICULO 192°.- Las mezclas de distintos vinagres naturales deberan declarar en sus rotulos la
composicidon y proporcion de los mismos.

De la misma manera cuando se agreguen colorantes o aromatizantes autorizados, se indicara:

"Coloreado o aromatizado con..." y aqui el nombre de la substancia empleada.

ARTICULO 193°.- Queda prohibido mencionar determinadas regiones vinicolas en los rétulos de
los envases de vinagres no elaborados con vinos naturales procedentes de ellas.



De la rotulacion de los vinos

ARTICULO 194°.- La rotulacion de los vinos se ajustara a lo prescripto por la Ley Nacional de
Vinos, sus modificaciones y reglamentaciones concordantes.
(Articulo 194 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

ARTICULO 195°.- Los vinos a los cuales se les haya inyectado gas carbonico, aunque sea en forma
parcial, a los efectos de darle efervescencia, llevaran en los rotulos la declaracion de gasificados
artificialmente. También se podra rotular "Champagne artificial" o "Tipo champagne", debiendo
estar estas denominaciones estampadas en los rétulos con el tipo de letra de tamafio y color que no
den lugar a confusion, error o engaio.

ARTICULO 196°.- La denominacién de "vinos compuestos" (vermouth, vino quinado o ténico) se
reserva para las bebidas elaboradas con base minima de setenta y cinco por ciento (75%) de vino
alcoholizado o no, con el agregado de sustancias aromaticas amargas y/o estimulantes expresamente
autorizados .

(Articulo 196 modificado por el Articulo I de la Ley N° 6248 )

ARTICULO 197°.- Queda estrictamente prohibido agregar en los rétulos a la palabra "vinos", la
expresion "de uva".
(Articulo 198 derogado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

(Articulo 199 derogado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

De la rotulacion del Whisky

ARTICULO 200°.- Se podra admitir la declaracién de "Mezcla de whiskyes" (Blend of Whisky)
con alcohol de granos debiendo establecerse en los rotulos las proporciones de dicha mezcla.

De la rotulacion de la yerba mate

ARTICULO 201°.- Se permitira la mezcla de yerba mate de diversas procedencias y calidades
siempre que ello se especifique en los rotulos indicdndose la proporcion de la misma.

La denominacion de estas mezclas no podrad expresarse con la indicacion parcial de una sola
procedencia.

ARTICULO 202°.- Los rétulos, folletos, avisos de propaganda, etc., no podran llevar leyendas,
referencias o dibujos que puedan causar confusion o engafo en lo que se refiere a origen, naturaleza
y propiedades verdaderas de la yerba mate.



ARTICULO 203°.- La yerba mate denominada "canchada" es la que deja en el tamiz namero 12 un
tenor de residuo libre de palos del 40 %.

De las prohibiciones en general

ARTICULO 204°.- El empleo de toda indicacién falsa o engafiosa sobre una parte cualquiera del
rotulo no se encontrard justificada por ninguna referencia que se haga a la opinién de un técnico o
especialista, ni por ninguna explicacion que pretenda aclarar el uso de dicha indicacion, y por ello
quedan prohibidas, considerandose asimismo como tales, las atestaciones, leyendas o inscripciones
en idioma extranjero y la mencion de localidades o regiones de otros paises, insertas en el rotulo
principal de productos argentinos que no se exporten.

ARTICULO 205°.- Queda prohibido el empleo en los rétulos de toda terminologia, indicacion,
signo, emblema, o representacion grafica que pueda crear en el espiritu del comprador una
confusién, vacilacion o duda sobre la verdadera naturaleza, origen calidad y cantidad de la
mercaderia envasada.

Esta medida se hace extensiva a las inscripciones:
a) de los recipientes, envoltorios y embalajes en general;

b) de las etiquetas, marbetes, cépsulas, tapones y cualquier otro dispositivo de enunciacion o
cierre;

c¢) de los productos comerciales, prospectos, facturas, listas de precios, catalogos, afiches,
letreros y demés medios de publicidad y propaganda;

d) de los vehiculos y elementos de transporte.

ARTICULO 206°.- Los productos artificiales no podran llevar en los rotulos, dibujos o simbolos
que representen primeras materias de productos naturales.

Se considerara como falsificado, todo producto artificial sobre cuya condicion de tal no se prevenga
al comprador.

ARTICULO 207°.- Se controlard la propaganda oral y escrita, no permitiéndose emplear
indicaciones que se refieran a propiedades medicinales o terapéuticas sin autorizacion de las
autoridades sanitarias.-

(Articulo 207 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 / 1944 )

ARTICULO 208°.- Queda prohibido usar los certificados de analisis oficiales reproduciéndolos en
los rotulos, carteles, folletos, y otros medios de publicidad. Se exceptiia de esta disposicion
unicamente a los productos a los que este Reglamento exige la insercion expresa de tales
certificados.



ARTICULO 209°.- Queda prohibido el uso de denominaciones vagas que no expresen claramente la
naturaleza del producto, como ser: harinas alimenticias, pescados en aceite, etc.

ARTICULO 210°- En ninglin caso se permitira la existencias de mercaderias en envases de
cualquier clase conteniendo productos alimenticios o bebidas que carezcan de los rotulos
correspondientes, o que los mismos se presenten ilegibles, sucios, deteriorados, o parcialmente
arrancados. Tampoco la superposicion de rotulos en los envases.

(Articulo 210 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 9675 /1961 )

ARTICULO 211°.- Ningin producto alimenticio o bebida podra ser envasado en envases cerrados
que contengan grabado el nombre o marca de otros productos o fabricantes.

(Articulo 212 derogado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 / 1944 )

ARTICULO 213°.- Queda terminantemente prohibido en el texto de los rotulos, marbetes, etc., la
alusion a obsequios, premios, etc., asi como cualquier otro medio o combinacioén en que intervenga
el azar, de que gozaran los consumidores del producto.

ARTICULO 214°.- Queda prohibido el uso de la palabra "puro" o "pura" en el rotulado de los
productos alimenticios en general, con excepcion de los casos en que disposiciones especiales lo
permitan.

ARTICULO 215°.- La rotulacién de los productos alimenticios se realizara exclusivamente en los
establecimientos de fabricacion, prohibiéndose la existencia de rotulos fuera del local de
elaboracion.

ARTICULO 216°.- El Instituto Bromatoldgico prohibiré la circulacion y venta en el territorio de la
Provincia de aquellos productos en cuya propaganda escrita, oral o radial se prometen
bonificaciones a cambio de los envases o partes de ellos, envoltorios, rotulos, etc.

TITULO V

De las especificaciones bromatologicas Alimentos

CAPITULO I

Alimentos refrescantes



Jarabes o Refrescos - Zumos de Frutas Helados

De la definicion de los Jarabes o refrescos

ARTICULO 217°.- Bajo la denominacion general de bebidas refrescantes se incluyen:

a) "Los jarabes o refrescos naturales", preparados con aziicar comercialmente puro; agua
potable; jugos o zumos de frutas; materias vegetales (almendras, chufas, goma, mate, etc.);
acidos citrico, lactico y tartrico tnicamente.

b) "Los jarabes o refrescos artificiales" (imitaciones o de fantasia) elaborados con azucar
comercialmente puro; agua potable; esencias o extractos aromaticos o artificiales libres de
substancias nocivas; acido citrico, lactico o tartrico y materias colorantes autorizadas.

De las caracteristicas

ARTICULO 218°.- Los jarabes, en general, deberan tener una densidad minima de 1,30 a 15° C; no
admitiéndose la circulacion de productos con menor densidad, aun cuando ella se declare en el
rétulo.

ARTICULO 219°.- El porcentaje de glucosa adicionada a los jarabes en substitucion de la sacarosa,
no podra exceder en ningtn caso del 30%. Los rotulos de los jarabes en los que se haya substituido
parcialmente la sacarosa por glucosa, llevaran expresa dicha substitucion en forma visible.

De las clasificaciones

ARTICULO 220°.- Las denominaciones especiales de los jarabes, deberan responder a su
composicion, de acuerdo a lo que se expresa a continuacion:

a) "Jarabe, jarabe simple o jarabe de azlcar", solucién de azlcar comercialmente puro en
agua potable.

b) "Jarabe de lima, limon, pomelo, sidra, mandarina o naranja", jarabes de azlcar
adicionados de 4cido citrico, lactico o tartrico y jugos, zumos o alcoholatos de los frutos
respectivos.

c¢) "Jarabes naturales de frutas", jarabes de aztcar adicionados de jugos o zumos de las frutas
respectivas (frambuesas, uvas, frutillas, guindas, granadas, grosellas y ananas).

d) "Jarabe de horchata de almendras" o simplemente "jarabe de horchatas", jarabe de azticar
y leche de almendras; "jarabe de horchata de chufas" o simplemente "jarabe de chufas",
jarabe de azucar y leche de tubérculos de chufas, adicionado o no de aguas destiladas o
esencias naturales. Queda expresamente prohibida la elaboracién y venta de jarabes de
horchata preparados con benjui y productos analogos.



e) "Jarabe de tamarindo", jarabe de azticar y pulpa o extracto de tamarindo con o sin adicion
de aguas destiladas aromaticas, (agua de azahar).

f) "Jarabe de vainilla". Jara de azlcar y extracto o tintura de vainilla.

g) "Jarabe de yerba mate", jarabe de azucar y extracto de yerba mate.

h) "Jarabe de zarzaparrilla", jarabe de azlcar y extracto de zarzaparrilla, conteniendo como
minimo 25 gramos de extracto alcohdlico de zarzaparrilla por cada 975 gramos de jarabe de
azucar.

1) "Jarabe de café" o "Jarabe de moka", jarabe de azucar y extracto de café puro.

j) "Jarabe de goma", jarabe de azlcar adicionado de goma ardbiga o del Senegal, en la
proporcion minima de 20 gramos por litro.

k) "Jarabe artificial de granadinas", jarabe de azucar adicionado de acido tartrico o citrico y
aromatizado y coloreado con substancias de uso permitido.

1) "Jarabe de casis", jarabe de azicar y zumo de bayas de casis, adicionado con 5 por ciento,
como maximo, de zumo de frambuesas y grosellas.

Aquellos jarabes no especificados, posibles de ser librados al comercio, deberan obtener una
autorizacion especial del Instituto Bromatoldgico

ARTICULO 221°.- Con el nombre de "Arrope" se designa el jarabe de consistencia espesa y color
negruzco preparado con el fruto de la tuna o "penca".

ARTICULO 222°.- Con el nombre de "Arrope de uva", o "Mostillo" se designa el jarabe obtenido
concentrando el jugo de uvas, previa defecacion, hasta consistencia espesa.

ARTICULO 223°.- Queda prohibida la circulacidn, tenencia y venta de jarabes o refrescos naturales
o artificiales que:

a) Contengan esencias consideradas nocivas por el Instituto Bromatologico, &cidos
minerales, resinas, colorantes sintéticos o vegetales de uso prohibido, antisépticos,
edulcorantes artificiales, substancias espumigenas prohibidas y metales toxicos.

b) Excedan de los siguientes limites maximos: 0,5 % de alcohol en volumen; 6 % de 4cido

citrico; 9 % de acido tartrico; 3 % de 4cido lactico y 5 centigramos de 4cido cianhidrico por
litro.

Articulo 224°.- El Instituto Bromatologico procederd a la clausura inmediata de las fabricas que
elaboren los productos precedentes con sacarina, dulcina u otros edulcorantes artificiales.

De la definicion de zumos o jugos de frutas



ARTICULO 225°- Con la denominacién general de "Jugos de Frutas" se designan los zumos
obtenidos por presion, en frio o en caliente, de frutas maduras y sanas.

ARTICULO 226.- Los jugos o zumos de frutas (uvas, manzanas, peras, pomelos u otros
comestibles) no deben contener materias extrafias ni mas de uno por ciento de alcohol en volumen
ni hallarse en mal estado de conservacion (ausencia de gérmenes vivos). Si su consumo no es
inmediato a su elaboracidon, deben expenderse esterilizados. Solo deberan contener los acidos y
azucares procedentes de los frutos de origen. Los jugos o zumos genuinos de frutas, azucarados, que
se consumen previa dilucion deberdn presentar una densidad minima de 1,20 a 15 °. Estas bebidas
deberan rotularse: "Jugo o zumo natural de ........... con azucar" o "Jugo y pulpa natural de....... con
azucar". Se hacen extensivas a estas bebidas las disposiciones previstas para "Jugos de frutas" y
"Jarabes o refrescos naturales.

(Articulo 226 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 4051/ 1962 )

ARTICULO 227°.- El tratamiento por el anhidrido sulfuroso puro, procedentes de la combustion
del azufre o del anhidrido sulfuroso liquido o por los bisulfitos y metasulfitos alcalinos puros, queda
permitido sélo en los jugos de frutas corrientes, siempre que la cantidad de anhidrido sulfuroso libre
que retenga el jugo no exceda de 50 miligramos por litro, ni la cantidad total de 150 miligramos por
litro. Los jugos de frutas destinados a usos medicinales, enfermes o nifios menores de dos afios,
deberan estar exentos de dicho anhidrido.

En los jugos de frutas concentrados, que se consumen previa dilucion, y siempre que la misma se
exprese cuantitativamente en el rotulo, se admitira la cantidad de anhidrido sulfuroso
correspondiente, en la dilucidn, a la proporcion anteriormente indicada.

De los helados

ARTICULO 228°.- Con el nombre de sorbetes, helados y cremas frias se designan los productos
elaborados por la congelacion de mezclas liquidas constituidas por leche o crema de leche; jugos,
zumos, extractos o jarabes de frutas; yema de huevo, cacao, café, chocolate, frutas frescas o secas
desmenuzadas; aziucar comercialmente puro y sustancias aromaticas.

Queda prohibido el uso de materias extranas aunque sean inofensivas, colorantes, esencias,
edulcorantes artificiales, sustancias conservadoras y espumigenas, etc. Queda permitido la adicion
de gelatinas comestibles, pectinas, agaragar y alginatos en cantidad no mayor a 0,6 gramos por
ciento.

(Articulo 228 modificado por el Articulo 1 de la Ley N° 6248 )

De la clasificacion

ARTICULO 229°.- Las distintas variedades de helados deben responder segtn su denominacion a
los caracteres y composicion que a continuacion se detallan:

a) "Helados de crema": Materias primas: Leche pura con adicion de crema de leche, azlcar y



vainilla. Tendran como minimo el 8 % de materias grasas de leche.

b) "Helados de crema vainilla": Materias primas: Leche pura con adicién de crema de leche
fresca; yemas de huevos frescos, azucar, vainilla o vainilla. Tendran como minimo 8 % de
materias grasas de leche. No tendran agente neutralizador asi como tampoco substancias
grasas no provenientes de la leche, ni aceites, ni ningun otro ingrediente.

d) "Helados de vainilla": Materias primas: leche pura, azucar y vainilla y por lo menos
cuatro yemas de huevo por kilogramo. Deben contener como minimo 0,1 % de colesterol.

e) "Helados de crema rusa": Materias primas: leche con adicidon de crema, yemas de huevos
frescos, azlcar, nueces y avellanas trituradas y un poco de Kirch o Cognac.

f) "Cremas frias", "Cremas heladas" (ice cream): Con esta denominacidon genérica se
designan los elaborados con las siguientes materias primas: crema de leche, azlcar y
substancias correctivas aromatizantes naturales. Como minimo deben contener 12 % de
materia grasa procedentes exclusivamente de la leche.

g) "Helados de frutas": Materias primas: zumos o extractos de frutas y azucar.

h) "Helados de limon, naranja y mandarina": Materias primas, por lo menos, el zumo de
cuatro de estas frutas por kilogramo de azlcar.

1) "Helados de chocolate, café, té, mate": Materias primas: las que sirven para dar su
nombre.

j) "Helados de crema con frutas desmenuzadas": se ajustaran al tipo de helados de crema,
con precisa indicacion de esta denominacion, agregando el nombre de la fruta empleada.

k) "Helados de crema con dulce de frutas": el helado de crema presentara los caracteres
exigidos para este tipo, y los dulces seran elaborados con fruta y azicar sin adicién de
colorantes, edulcorantes, antisépticos u otras substancias extrafias.

1) "Sorbete": Con esta denominacion genérica se designan los productos helados hechos con
zumos o jarabes de frutas o bebidas excitantes, alcohdlicas o no. Contiene azucar y puede
agregarseles clara de huevo batida con azucar.

m) "Ice cream soda": Con esta denominacion se designa el sorbete preparado con una parte
de helado o crema fria y agua gasificada.

n ) Los tipos denominados de fantasias (bizcocho helado, biscuit glacé, copas heladas,
cassata, quesitos helados, cremas especiales, mantecados, helados moldeados o adornados,
etc.), aparte de observar las disposiciones generales deberdn ajustarse en cada caso a lo que
su denominacion sugiere, a la vez que a las formulas presentadas y aprobadas por el
Instituto.

De las materias de origen lacteo

ARTICULO 230°.- Las leches, cremas o mezclas en que intervengan ambas y empleadas para la
elaboracion de helados o sorbetes, deben ser higienizadas: calentadas durante quince minutos a 75°



o bien cinco minutos entre 80 y 85° C, por lo menos, e inmediatamente después deben ser enfriadas
o congeladas. Por ello deben acusar la reaccion de Storch negativa. La Direccion del Instituto
Bromatologico fijaré la acidez méxima tolerable de acuerdo a la concentracion de las "cremas".

Del control bacterioldgico de los helados

ARTICULO 231°.- Los helados, cremas de leche y otros productos afines, ademas de los requisitos
anteriores, no podran contener en ningin momento mas de 150.000 gérmenes por gramo, con
ausencia de gérmenes del grupo Salmonella.

De las aguas para la elaboracion y la limpieza

ARTICULO 232°.- Sélo se autorizaré la elaboracién de helados en aquellos locales donde hubiere
aguas corrientes o de pozo semisurgente, debiendo el agua de este ultimo ser potable y exenta de
toda peligrosidad a juicio del Instituto Bromatolégico.

CAPITULO 11
ALIMENTOS AZUCARADOS

Azicares naturales - Glucosa - Miel de Abejas

Definicion

ARTICULO 233°.- La denominacion de alimentos azucarados comprende tnica y exclusivamente:

a) A los azlcares naturales, sus derivados, sucedaneos, y subproductos, constituidos por
hidratos de carbono comercialmente puros.

b) A las mieles genuinas, debidamente recogidas, filtradas y conservadas.

Los edulcorantes artificiales o edulcorantes quimicos (dulcina, sacarina, sucrol, sucramina, etc.) no
se consideran como substancias aplicables a la fabricacion ni preparacion de alimentos o bebidas.

De la sacarosa

ARTICULO 234°.- La denominacion de aziicares naturales, comprende a los productos obtenidos
por cristalizacion del jugo o zumo azucarado de diversas plantas tales como "Sacharum
officinarum" -cafia de azucar- Beta vulgares "remolacha" Sorgo azucarado (Sorgho Sacharatum) -
Arce de aztcar (Hacer Sacharinum).



De las caracteristicas

ARTICULO 235°.- El azlicar debe responder a las siguientes exigencias:

1°.- Debe estar constituido por sacarosa comercialmente pura con un titulo no inferior a 99,5
%., debiendo por lo tanto ser blanca, brillante y soluble en agua con la que dara un soluto
limpido.

2°.- No podra contener glucosa ni azlcar invertido en cantidad mayor de 1 por ciento, ni
yeso, dextrina, materias amilaceas y substancias extrafias de ninguna especie. Se permite el
empleo de azul de ultramar en cantidades infimas, para el blanqueo del azicar refinada
como también el del rocu y otros colorantes vegetales inofensivos para colorear de amarillo
los azucares de tipo "Demerara" o "Goldensirup".

(Articulo 235 modificado por el Articulo 1 del Decreto N° 2934 /1944 )

Clasificacion

ARTICULO 236°.- Los azucares naturales de acuerdo a las caracteristica